Schwanenhof.
einfach gut essen

Borp<fliepp-

Buffet- und Menavorschlage
fur Thre Feier im Schwanenhof

Stand: Januar 2026



Liebe Gaste,

wir freuen uns sehr, dass Sie bei uns feiern machten!
Vor Thnen liegen unsere Vorschlage fur Buffets und Menus, die wir gerne fur Sie
kochen mochten.
Jeder Vorschlag kann Thren Wunschen und denen Threr Gaste individuell angepasst
werden.

Damit die Feier am Ende auch genau Thren Vorstelungen entspricht, vereinbaren wir

gerne ein personliches Gesprach. Hier besprechen wir dann neben der Speisenauswakl
auch Thre Wunsche hinsichtlich der Tischordnung & Dekoration, sowie den gesamten

Ablauf.

Wir freuen uns auf Siel

Herzliche Gril3e,

Thr Team vom Schwanenhof



Sefforrseblege

Sie suchen noch nach Ideen fur Thr Buffet?

Lassen Sie sich von unseren Buffet vor‘schkﬁgen inspirieren.

Sie haben schon konkrete Vorstelungen und wollen selost kreativ werden?
Dann springen Sie direkt weiter zu unserem Baukastensystem und stellen sich Thr Buffet oder Menu
selbst zusammen.

Bei unseren Buffets ist die Tischwasche, sofern nicht anders dargestellt im Menupreis enthalten.

CGetrankepauschdlen

Buchen Sie passend zu Threm Buffet eine unserer Getrankepauschalen:

Kleine Getrankepauschale fur 450 €.
Sie umfasst Fanta, Cola und Sprite fur 5 Stunden; Wasser ist nicht enthalten.

GroBe Getrankepauschale fur 3950 € pro Person.

Sie umfasst die Getranke der kleinen Getrankepauschale + Hauswein wei und rot, Bier und Sekt
(ausgenommen: Sektempfang) fur 5 Stunden; Wasser und HeiBgetranke sind nicht enthalten.
Fur Kinder unter 16 Jahren wird automatisch die ,Getrankepauschale Softs* gebucht.

Kinder bis 2 Jahre kostenfrei
Kinder bis einschlieBlich 12 Jahre zahlen 507 des Buffetpreises



Bell Tt

Tomatencremesuppe mit Tomaten-Basilkum-Concassée und Grissini
(serviert)

* %X

Insalata Mista mit itdlienischer Vincigrette
Insdlata di Pasta - Nudelsdlat mit getrockneten Tomaten, Rucola, Pinienkernen
Antipasti
(gegrilte Paprika, Zucchini und Champignons, Oliven, gefullte Peperoni)
Prosciutto und Melone
Strauchtomate & Mozzarella
Carpaccio vom Rind
Vitelo Tonato

Hausgemachtes Focaccia & Aol

* %X

Cannelloni mit Lachs & Blattspinat oder Gemuse in Tomatensauce*
Osso Buco (Schmorgericht vom Kalb) in Merlotsauce*
Piccata Milanese vom Schweinefilet mit Tomaten-Basilkumsauce*
Kabeljau sizilianischer Art, auf Paprika & Zucchini*
Gnocchi in Salbeibuttert
Zitronenrisotto*

Rosmarinkartoffeln

* % ¥

Vanile-Panna Cotta auf Obstspiegel nach \Wahl

Tiramisu

*Wahlen Sie aus den Fleisch-/Fischsorten 2 aus.
“Wehlen Sie aus den Beilagen 2 aus.

Preis mit Suppe - 7400 €
Preis ohne Suppe - 6900 €



Sefnranky

ab 25 Personen

Feine Bruhe vom Kikok-Maishahnchen mit
Gemuse & Hahnchenfleisch
(serviert)

* % ¥

Jahreszeitensalat mit Rohkost und 2 Dressings
Hehnchen-Mango-SpieRe
Raucherfischplatte mit Forele, Makrele & Lachs
mit Honig-Senf-Dil-Sauce
Strauchtomaten mit Mozzarela
Hausgebackenes Brot mit Frischkasedip

* %X

Braten vom US-Black-Angus-Rind, zart geschmort mit Bratensauce
Schweinefiletmedaillons auf Champignon-RahmsoBe
Gebratenes Hahnchenbrustfilet oder Zanderfilet auf Kohlrabigemuse
Gemischte Gemuseplatte (Romanesco, Blumenkohl, glasierte Mohrchen), dazu Sauce Hollandaise oder
gebackenes Gemuse im Tempura Teig*
Gebratene Krauter-Drilinge, Spatzle, Lecker Fritten®

* % ¥

Mousse au Chocolat
Mascarponecreme mit Obst

*mit Aufpreis 1,00 € pro Person

Unsere Empfehlung:
Speckbohnen 390 € pro Person

Preis mit Suppe - 6400 €
Preis ohne Suppe - 5400 €



ab 20 Personen

Jahreszeitensalat mit Rohkost und 2 Dressings
Hausgebackenes Brot mit Frischkasedip

* % ¥

Rinderbraten in dunkler Jus
Schnitzelchen vom Schwein mit Champignonrahmsauce
Brust vom Hahnchen auf Kohlrabigemuse
JLecker Fritten', Spatzle, Krauter-Drilinge
Gemischte Gemuseplatte (Romanesco, Blumenkohl, glasierte Mohrchen)

* %X

Mousse au Chocolatex
Mascarpone-Creme mit Obst*

*in Schusseln auf dem Buffet

Die Tischwasche ist in diesem Buffet preigich nicht enthalten.
4400 € pro Person

Tischwasche pro Person +590 €



B80-Bussi

ab 25 Personen

Auf unserem Lavasteingril in der Kuche, bereiten wir Grilspezialitaten mit dem typischen Grilgeschmack
zu und servieren diese in Buffet-Form.

Fleisch:

- Rindernackensteaks

- Marinierte Nackensteaks vom Schwein

- Kikok-Hahnchen-Spie3e mit Paprika und Zwiebeln

- Grilwurstchen (Rostbratwurst und Krakauer)

- Spare-Ribs

- Burgerstation - Classic Burger und Veggie Burger (Burger werden nach Wahl der Gaste von unseren

Kochen am Buffet belegt) - ab 35 Personen

Solate:

- Jahreszeitensalat mit Rohkost und Zerlei Dressings

- Mediterraner Nudelsalat mit getrockneten Tomaten, Rucola und Pinienkernen
- Coleslaw

- Bauernsdlat (Feta, Paprika, Tomate, Gurke, Zwiebel)

Beilagen:

- Lecker Fritten

- SuBkartoffeloommes
- Wedges

- Kroketten

- Rosmarinkartoffeln

Gemuse:
- Gebutterte Maiskoloen

- Mediterranes Grilgemuse (Zucchini, Champignons, Paprika, Tomate, Zwiebel) in leichter Tomatensauce

Saucen:
- Honig-Senf-Sauce

- BBQ-Sauce

- Cocktai-Sauce

Hausgebackenes Brot mit Frischkasedip und Café de Paris-Butter

Dessert:

- ObstspieBe (Ananas, Traube, Honigmelone) mit leichter Schokoladenglasur (Volmilch oder Zartbitter)
- Joghurt-Vanile-Creme mit Passionsfrucht

Die Tischwasche ist in diesem Buffet preislich nicht enthalten.

Preis ohne Dessert ~ 5400 € pro Person
Preis mit Dessert - 65,00 € pro Person

Tischwasche pro Person +590 €



bl Frilihshogfif o Mo~ Dl

ab 25 Personen

Fruhlingssalat mit Obst der Saison & Orangen-Granatapfel-Dressing (serviert)
oder

Spargelcremesuppe (serviert)

* %X

Ricotta-Spinat-Ravicli in Butter geschwenkt
Zanderfilet auf der Haut gebraten
Kikok-Hahnchenbrust auf Kohlrabigemuse
Zitronenrisotto
Gebratene Krauterdrilinge

* % ¥

Geschichtete Lemon Curd-Mascarpone-Creme
WeiBe Mousse au Chocolate mit Erdbeeren

In Keinen Glaschen auf dem Tisch

H9,00 € pro Person



Flerfifliches Botief lew, OfFer — Deseoder]

ab 25 Personen

Kurbiscremesuppe (serviert)

* % ¥

Feldsalat mit Kartoffel-Speck-Dressing
Gefulte Champignons mit Frischkase & Krautern
Rote Beete Carpaccio mit Feta
Hausgebackenes Brot mit Frischkasedip

* % ¥

Putenrouladen gefullt mit Mohre, Lauch, Sellerie, Zwiebeln, mit Speck umwickelt in Krauter-Sahnesauce
Wildgulasch in Rotweinsauce
Pastinaken-Kartoffel-Puree
Serviettenknodel oder KartoffelkloBe
Gebratratene Waldpilze

Gebratener Rosenkohl mit Speck und Zwiebeln

* %X

Apfel- oder Pflaumen-Crumble mit Vanilesauce
Mascarpone-Creme mit heiBen Kirschen und gebrannten Mandeln

Preis mit Suppe - 64,00 € pro Person
Preis ohne Suppe - 5300 € pro Person



